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Vorspeise: Gelbe Riben-Currysuppe vegan € 3,50

Vegan: Erdapfelgulasch mit Paprika und Hausbrot € 8,20

Fleischgericht: Puten-Champignon Ragout mit Basmatireis € 10,80

DI, 15. Mai 2018

Vorspeise: Frihlingskrautersuppe mit Croutons € 3,50

Vegan: Polentataler mit Peperonata €8,20

Vegetarisch: Cremiges Spargelrisotto mit Parmesan € 8,60

Fleischgericht: Pariser Schnitzel vom Schwein mit Erdépfel-Gurkensalat €11,50

MI, 16. Mai 2018

Vorspeise: Kohlrabicremesuppe vegan und glutenfrei € 3,50

Vegetarisch: Erdéapfelpizza mit frischem Gemiise und Rucola € 8,60

SiuRe Hauptspeise:  Rhabarber-Apfelstrudel mit Vanillesauce € 7,40

Fleischgericht: Hortobagypalatschinken mit buntem Blattsalat €10,40

DO, 17. Mai 2018

Vorspeise: Klare Rindsuppe mit Einlage € 3,50 P

Vegan: Griines Gemiisecurry mit gebackenen Griinkernballchen € 8,20

Vegetarisch: Einkorn-Gemiise-Laibchen mit St3kartoffelplree € 8,20

Fleischgericht: Mostviertler Bauernschmaus €10,80

FR, 18. Mai 2018

Vorspeise: Spargelsuppe mit Spargelspitzen vegan € 3,50

Vegetarisch: Italienischer Strudel mit getrockneten Tomaten und Zucchini € 8,60 e

SuRe Hauptspeise:  Topfen-Nougat-Knddel in Kokosbrésel und Erdbeerragout € 7,40 Z‘;

Fleischgericht: Weistracher Backhendl mit Gemusereis € 11,50 §
o
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SA, 19. Mai 2018 2

Vorspeise: Maiscremesuppe mit Mandelmus vegan € 3,50 E

Vegetarisch: Gemisekroketten im Sesammantel auf Blattsalat € 8,20 g

Fleischgericht: Gemischter Fleischgrillspie3 mit Bratkartoffeln, Spargel und Cocktailsauce €12,90 s
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Unsere Mitarbeiter/innen informieren Sie gerne tiber die Zutaten in unseren Speisen und regionalen
Produkten im Zusammenhang mit Allergenen und Unvertraglichkeiten.
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